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Sehr geehrter Herr Soffker,

bei der Erzeugung von Erdbeeren und Spargel auf ihrem Betrieb werden als organische
Diingemittel Kaliumvinasse und Kulturchampignonsubstrat verwendet.

In den Produktionsprozessen beider Dungemittel erfolgt eine thermische Behandlung.

Im Kulturchampignonsubstrat muss der Pilzbetrieb eine Temperatur von 12 Stunden bei
75 Grad Celsius einhalten.

Auch bei der Produktion von Kaliumvinasse erfolgt eine Erhitzung von mehr als 70 Grad
Celsius (iber eine ldngere Zeit (Eindampfen zur Konzentration des Ausgangsmaterials)

Da EHEC-Bakterien schon bei einer Temperatur von 70 Grad Celsius tiber 2 Minuten
abgetotet werden (Quelle: Bundesinstitut fur Risikobewertung, Berlin), kénnen von den
eingesetzten Diingemitteln keinerlei Risiken auf den erzeugten Spargel und die
Erdbeeren ausgehen.
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